











CUIL

ARROZ CON LECHE TAPITA DE QUESO DE CABRA

INGREDIENTES:

Lechuga
Escarola
Rucula

Rulo de queso de cabra
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Sal

Pan salado

INGREDIENTES:

500 grs de pimigntos verdes
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afadir el arr6z escurrido. |
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Para la mermelada de tomate:
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Para la mermelada de fresas:
Limpiamos y pelamos la fruta y la ponemos en una cazuela con el resto de ingredientes. Cuando arrang
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Preguntas
para todos *

LQué
temas te
parece que
debemos incluir
en el proximo
numero?

JQué gustaria

colaborar con
femas te nuestra

han gustado bublicacién?
mas?

Los e-mails que deberdn ser enviados a: revista@infocusestudio.com

La direccidn se reserva el derecho a publicar, editar y cortar las correos por
razones de espacio.

No se mantiene correspondencia

* todos los correos participaran de sorteos mensuales
por: sesiones fotograficas, cdmaras, estadias en hoteles
auspiciantes, posters y gigantografias promocionales
books y composites profesionales



